Normandische oesters * Utah Beach’
15 kreeft Belle-Vue of gegratineerd met fijne tuinkruiden
(+€5,00)
Garnalenkroketten huisbereid met Zeebrugse garnalen en
gefrituurde peterselie
Carpaccio van West-Vlaams rood tussenrib en huisgemaakte
ganzenlever “Toulouse’ met schilfers van Parmezaan
Zomerse salade van burrata, avocado en pesto van basilicum
Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het Belgisch Wit
Blauw rund, frisse sla en dagverse frietjes en béarnaisesaus
Zeeuwse mosselen “Ter Doest’

Steak tartaar van het West-Vlaams rood rund
Noorse kabeljauw met mousselinesaus, marktgroenten en
kruidenpuree
Eton Mess (rood fruit — mascarpone en meringue)
Coupe aardbeien
Irish coffee
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58 €

Huitres normandes ‘Utah Beach’
Yo Homard Belle-Vue ou gratiné aux fines herbes (+€5,00)

Croquettes de crevettes maison aux crevettes de Zeebrugge et
persil frites
Carpaccio de beeuf de la Flandre occidentale et foie d oie
maison “Toulouse’ avec copeaux de parmesan
Salade estivale de burrata, avocat et pesto de basilic
Entrecote de baeuf blanc blew rotie au feu de bois, laitue d’éré er
[rites fraiches du jour et de la sauce béarnaise
Moules de Zélande “Ter Doest’

Steak tartare de beeuf rouge de Flandre occidentale
Cabillaud norvégien avec sauce mousseline, légumes du marché
et purée de fines herbes
Eton Mess (Fruits rouges - mascarpone et méringue)
Coupe fraises
Irish coffee
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Huisgemaakte surf- en turfkroketjes ‘Zeebrugse grijze

garnalen en buikspek van de Belgasconne’

Croquettes de surf et turf maison “crevettes grises de 14,00
Zeebrugge et poitrine de porc de Belgasconne”
Gegratineerde wijngaardslakken met knoflook 14.00
Escargots, gratinés & lail ’
Dok Di San Daniele Formata Gedroogde ham 14.00
Jambon séché Dok Di San Daniele Formata ’
Gefrituurde visstengels met tartare saus en citroen 14.00
Bitonnets de poisson frits avec sauce tartare et citron ’
Normandische oesters ‘Utah Beach’ per stuk 3.50
Huitres normandes ‘Utah Beach’ (par piéce) ’
(’))/ 2 >
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Normandische oesters 'Utah Beach 20,00

Huitres normandes ‘Utah Beach’

V4 kreeft Belle-Vue of gegratineerd met fijne tuinkruiden

Y5 Homard Belle-Vue ou gratiné aux fines herbes

28,50

Garnalenkroketten huisbereid met Zeebrugse gar-
nalen met gefrituurde peterselie

Croquettes de crevettes maison aux crevettes de Zeebrug-

ge et persil frites

18,50

Carpaccio van het West-Vlaams tussenrib en huis-
gemaakte ganzenlever “Toulouse’ met schilfers van
Parmezaan

Carpaccio de baeuf de la Flandre occidentale et foie d oie

maison_“Toulouse’ avec copeaux de parmesan

18,50

Huisgemaakte ganzeleverpastei “Toulouse' met z'n
confits en toast
Foie gras maison ‘Toulouse’ avec ses confits et toast

26,00

Verse Zeebrugse vissoep met z'n rouille en toast

Soupe de poisson frais de Zeebrugge avec sa rouille et son

pain grillé

12,50

Zomerse salade van burrata, avocado en pesto van
basilicum
Salade estivale de burrata, avocat et pesto de basilic

18,50

Romige bisque van kreeft
Bisque crémeuse de homard

13,50

Royal Belgian Caviar Gold 10g
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Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het
Belgisch Wit-Blauw, frisse sla en dagverse frietjes /
pepersaus, béarnaise of champignonroomsaus
Entrecite de boeuf blanc bleu rotie au feu de bois,
laitue d’été et frites fraiches du jour / sauce au poivre,
sauce béarnaise ou sauce champignons & la créme

35,50 €

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het West-
Vlaams rode ras, 5 weken gerijpt, frisse sla en
dagverse frietjes / pepersaus, béarnaise of champi-
gnonroomsaus

Entrecéte roti au feu de bois de la variété Rouge de la
Flandre occidentale, 5 semaines d affinage, salade d’éré

et frites fraiches du jour / sauce au poivre, sauce béarnaise

ou sauce [hampignom a la créme

41,50 €

Op het houtvuur geroosterd ribeye van het lers
Hereford ras, frisse sla en dagverse frietjes / peper-
saus, béarnaise of champignonroomsaus

Ribeye irlandais Hereford grillé au feu de bois, laitue
d’été et frites fraiches du jour/ sauce au poivre, sauce
béarnaise ou sauce champignons & la créme

49,00 €

Lerse ossehaas (350 gr), geflambeerd met Armagnac en
groene peper, dagverse frietjes en een fris slaatje

Filet irlandais (350 gr), flambé & [ Armagnac et au
poivre vert, frites fraiches du jour et salade fraiche

44,00 €

Angus steak peper geflambeerd met Armagnac met
dagverse frietjes en een fris slaatje

Steak de beeuf Angus au poivre, flambé i [ Armagnac, des
[rites fraiches du jour et une salade fraiche

34,00 €

Steak tartaar van het West-Vlaams rood rund
Steak tartare de beeuf rouge de Flandre occidentale

29,00 €

Zeeuwse mosselen “Ter Doest’

Moules de Zélande “Ter Doest’

29,00 €

Gebraden zeetong, frisse sla en dagverse

frietjes ( 500 gram)

Sole meuniére, salade fraiche et frites fraiches du prix
du jour jour ( 500 grammes)

dagprijs
prix du

Jour

Paling gebakken / in de room / in het groen /
provencale

Anguille friteldans la sauce créme | au vert / au
provengal

34,00 €

Noorse kabeljauw met mousselinesaus, marktgroen-

ten en kruidenpuree
Cabillaud norvégien avec sauce mousseline, légumes
du marché et purée de fines herbes

30,50 €
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Moelleux van chocolade en vanille roomijs 1050 €
Moelleux au chocolat et glace & la vanille ’
Créme briilée 8,50 €
Coupe aardbeien
Coupe fraises 950 €
Dame Blanche 9,50 €
Coupe advocaat 950 €
Coupe avocat
Eton Mess (rood fruit — mascarpone en meringue) 10,50 €

Eton Mess (Fruits rouges - mascarpone et méringue)

Indien men een voorgerecht als hoofdgerecht neemt,
wordt er een supplement van 3,50€ aangerekend.
Si on prend une entrée comme plat principal, un supplément
de 3,50€ sera facturé.

@ NGRDLYS

PREMIUM GIN
dﬂyﬂ@me

Nordlys Premium Gin & Fever Tree tonic 14 €
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Nordlys Gin was created after an in-depth collaboration between the
Dendooven family and master distiller De Moor. Nordlys Gin is a
wonderful blend of citrus and a wide range of spices, straight from
our Belgian coast. A lively and pleasant gin with first floral underto-
nes, then more complex and powerful through the spicy ingredients.
Elegant, round and refined in character with a unique salty touch
through the use of the brackish ground plant “sea purslane”. Distil-
led in a traditional copper alembic, the result is an unequalled and

delicious gin.




Expresso 3,00 €
Mokka 3,00 €
Décaffiné 3,00 €
Ristretto 3,00 €
Cappuccino classic 4,00 €
Latte Macchiato 4,00 €
Flat White 4,00 €
Irish coffee 9,00 €
French coffee 9,00 €
Ttalian coffee 9,00 €

Speciaal voor de Family Tradition Groep ontwikkelde de Brugse
kofliebranderij JAVANA -est1949- een unicke blend. Een uit-
gelezen selectie arabica kofhe’s uit Brazilié, Guatemala, Costa
Rica en Colombia vormen de basis van deze subtiele mengeling.
De bonen werden op artisanale wijze geroosterd om hun volle
smaak, aroma en karakter te behouden. Dit resulteert in een flu-
weel zachte maar toch pittige koffie.

Spécialement pour la groupe Family Tradition, le torréfacteur
brugeois JAVANA -est1949- a développé un mélange unique.
Une sélection exquise de cafés Arabica du Brésil, du Guatemala,
du Costa Rica et de Colombie constitue la base de ce mélange
subtil. Les grains sont torréfiés de manicére traditionnelle afin de
préserver toute leur saveur, leur ardbme et leur caractere. On ob-
tient ainsi un café velouté et épicé a la fois.

since 1960
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High Darling (zwarte thee van de prestigieuse Sung-

ma plantage) 3,60 €
Orange Safari (rode rooibes met vanille) 3,60 €
Low Rider (zuiver bio groene thee uit China) 3,60 €
Maybe Baby (hibiscusbloesem, sultana rozijnen,

rode bessen, ananasblokjes, appelstukjes, wortel- 3.60 €
vlokken, rozebottel, zoethoutwortel en stukjes ’
aardbei)

Master Mint (zuivere pepermunt) 3,60 €
Smooth Operator (kamille bloemen (fijn gesneden) 3.60 €

uit biologische landbouw)

Samova heeft als doelstelling de marke te voorzien van verse Bio-
thee en kruiden specialiteiten van de hoogste kwaliteit; zuiver,
ethisch, ecologisch verantwoord en duurzaam geproduceerd

Moelleux van chocolade en vanille roomijs

Moelleux au chocolat et glace & la vanille 10,50 €
Creme brilée 8,50 €
Coupe aardbeien - Coupe fraises 9,50 €
Dame Blanche 9,50 €
Coupe advocaat - Coupe avocat 9,50 €
Eton Mess (rood fruit — mascarpone en meringue) - 10,50 €

Eton Mess (Fruits rouges - mascarpone et méringue)

fﬂ%tl‘.llt‘l‘lt Ter Doeststraat 4, 8380 Lissewege
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Drinks & Desserts
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Nordlys Premium gin / Fever Tree tonic 14,00 €
Coupe Champagne Taittinger brut 11,50 €
Kirr Royal au Champagne Taittinger brut 11,50 €
Aperitief maison 9,00 €
Amer Picon 8,00 €
Porto W & R 7,50 €
Sherry 7,50 €
Kirr au vin blanc 7,00 €
Pineau de Charentes 6,50 €
Martini Bianco - Rosso 7,50 €
Campari Pur 8,00 €
Campari soda 10,00 €
Campari tonic 10,00 €
Campari orange (met vers fruitsap) 10,00 €
Vers geperst fruitsap 5,50 €
Aperol 'Spritz' 11,00 €
Ricard 8,50 €
(922 o> @
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Nordlys Premium gin / Fever Tree tonic 14,00 €
Dark Twister Mojito (munt/ krakenrum) 14,00 €
Espresso Martini 14,00 €
Pornstar (Passievruchten/limoensap/42 Below 14,00 €
vodka)

Espresso Martini 14,00 €
Negroni 14,00 €

Weclails

Virgin Gin Abstinence South Africa /Fever Tree 10,00 €

tonic

Virgin Mojito 10,00 €
Virgin Summer 10,00 €
[3[6)// er
Abdij Ter Doest blond van ‘t vat 6,8° 5,00 €
Primus van ‘t vat 5° 3,00 €
Turbeau Noir 8° 5,00 €
Duvel 8,5° 5,00 €

Carlsberg 5° 3,10 €
Bar Blanche 5,8° 4,00 €
Tongerlo Lux Blond 6° 4,50 €
Tongerlo Nox Bruin 6,5° 4,50 €
Kriek Mystic 3,5° 3,50 €
Tongerlo Prior 6,8° 5,00 €
Omer 8° 5,00 €
Carlsberg 0,00% . . 3,50 €
e > >
Srisdredeen
Spa orange 3,00 €
Pepsi 3,00 €
Pepsi max 3,00 €
Ice-tea 3,10 €
Spa Reine / Spa bruis 3,00 €
Schweppes Tonic 3,00 €
Fever Tree tonic 3,50 €
Ginger Beer 3,50 €
Ginger Ale 3,50 €
Fles spa Reine niet bruisend 1/21 6,00 €
Fles spa bruisend 1/2 1 6,00 €
Nyps
Bacardi Carta Blanco 8,00 €
Bacardi 8 afios 12,00 €
Kraken Rum 11,00 €
Yy 9,
Wistis
Dewar's white label 8,00 €
Dewar's 12 years 10,50 €
Dewar's 18 years 14,00 €
Aberfeldy 12 Years 10,50 €
Restriite Dl
(Qe&slly e’ 1anpkcen
Limoncello 9,00 €
Cognac 9,50 €
Calvados 10,50 €
Cointreau 10,50 €
Grand Marnier 9,00 €

Akvavit 'Nordlys' 6,50 €
Poire William 10,50 €
Hierbas De Las Dunas 9,50 €
Amaretto 9,50 €
Grappa 10,50 €
Sambuca 10,50 €
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Huisgemaakte surf- en turfkroketjes “Zeebrugse
grijze garnalen en buikspek van de Belgasconne’

Croquettes de surf et turf maison “crevettes grises de 14,00€
Zeebrugge et poitrine de porc de Belgasconne”
Gegratineerde wijngaardslakken met knoflook

T 14,00 €
Escargots, gratinés a lail
Normandische oesters ‘Utah Beach’ per stuk 3.50 €
Huitres normandes ‘Utah Beach’ par piéce ’
Dok Di San Daniele Formata Gedroogde ham 14.00 €
Jambon séché Dok Di San Daniele Formata ’
Gefrituurde visstengels met tartare saus en citroen 14.00 €

Bdtonnets de poisson frz'ts avec sauce tartare et citron

@) NORDLYS

PREMIUM GIN
a mystery Wm
Nordlys Premium Gin & Fever Tree tonic 14 €
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Nordlys Gin kwam tot stand na een diepgaande samen-
werking tussen de familie Dendooven en meester-distil-
leerder De Moor. Nordlys Gin is een prachtige blend van|
citrus en een uitgebreid gamma van kruiden, recht van
onze Belgische kust. Een levendige en aangename ginl
met eerst bloemige ondertonen, daarna meer complex en
krachtig door de kruidige ingrediénten. Elegant, rond enl
verfijnd van karakter met een unieke zilte toets door he
gebruik van het brakke grondplantje “zeemelde”. Gedis-
tilleerd in een traditionele koperen alambiek bekomt men|

cen ongeévenaarde en verrukkelijke gin.




