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Nordlys Premium gin / Barker en Quinn

tonic 14,00 €
Coupe Champagne Taitinger brut 10,50 €
Kirr Royal au Champagne Taitinger brut 10,50 €
Amer Picon 8,00 €
Porto W & R 7,00 €
Sherry 7,00 €
Kirr au vin blanc 6,50 €
Pineau de charentes 6,00 €
Martini Bianco - Rosso 7,50 €
Campari Pur 7,50 €
Campari soda 9,50 €
Campari tonic 9,50 €
Campari orange ( met vers fruitsap) 9,50 €
Vers geperst fruitsap 5,50 €
Aperol ' Spritz 10,00 €
Ricard 7,50 €
C . »
Cocliiails
Nordlys Premium gin / Barker en Quinn 14,00 €
tonic
Cuban Love (rum/coconut/orange/limoen) 12,00 €
Dark Twister Mojito (munt/ krakenrum) 12,00 €
Pornstar  (Passievruchten/limoensap/42 12,00
Below vodka) €
G o
%EZIZZ[ZY)
Virgin Gin Abstinence South Africa /Barker
en Quinn tonic 10,00 €
Virgin Mojito 10,00 €
Virgin summer 10,00 €
Brerer
Abdij Ter Doest blond 410 €
Primus 2,90 €
Super 8 blanche 33 cl 3,50 €
Duvel 4,50 €
Carlsberg 3,10 €

Tongerlo Lux Blond 4,00 €
Tongerlo Nox Bruin 4,00 €
Sint Hubertus 4,50 €
Super 8 Export 33cl 3,50 €
Kriek Mystic 3,00 €
Tongerlo Prior 4,50 €
Carlsberg 0,00 % 3,00 €
Friscrankeer
Spa orange 2,80 €
Pepsi 2,80 €
Pepsi max 2,80 €
Spa Reine 2,80 €
Spa bruis 2,80 €
Schweppes Tonic 2,80 €
Barker en Quinn Premium Tonic 3,50 €
Fles spa Reine niet bruisend 1/21 5,50 €
Fles spa bruisend 1/21 5,50 €
Ice-tea 2,80 €
C/%U{/g?c‘f
Bacardi Carta Blanco — 8,00 €
Bacardi 8 anos 12,00 €
Kraken Rum 11,00 €
D st
IR) /yc)"
Dewar's white label 8,00 €
Dewar's 12 years 10,50 €
Dewar's 18 years 14,00 €
Aberfeldy 12 Years 10,50 €

geecsl/ﬁ/ e hankoon

Pelfes -Gl

Expresso 2,90 €
Mokka 2,90 €
Décaffiné 2,80 €
Cappuccino classic 3,80 €
Latte Macchiato 3,80 €
Flat White 3,80 €
Irish coffee 9,00 €
French coffee 9,00 €
[talian coffee 9,00 €
Ristretto 2,90 €

Speciaal voor Ter Doest ontwikkelde de Brugse kofhe-
branderij JAVANA -est1949- een unieke blend. Een
uitgelezen selectie arabica koffie’s uit Brazili€, Guate-
mala, Costa Rica en Colombia vormen de basis van
deze subtiele mengeling. De bonen werden op artisa-
nale wijze geroosterd om hun volle smaak, aroma en
karakter te behouden. Dit resulteert in een fluweel
zachte maar toch pittige kofhe.

lrees Clhés

High Darling 3,60 €
Zwarte thee van de prestigieuse Sungma plantage

Orange Safari (rode rooibes met vanille) 3,60 €
i:)w Rider (zuiver bio groene thee uit Chi- 3.60 €
Maybe Baby 3,60 €

Hibiscusbloesem, sultana rozijnen, rode bessen, ana-
nasblokjes, appelstukjes, wortelvlokken, rozebottel,
zoethoutwortel en stukjes aardbei.

Master Mint (Zuivere pepermunt) 3,60 €

3,60 €

Kamille bloemen (fijn gesneden) uit biologische landbouw

Smooth Operator

Samova heeft als doelstelling de markt te voorzien van
verse Bio-thee en kruiden specialiteiten van de hoog-
ste kwaliteit; zuiver, ethisch, ecologisch verantwoord en
duurzaam geproduceerd

Cognac 8,50 €
Calvados 9,50 €
Cointreau 9,50 €
Grand Marnier 8,00 €
Akvavit ' Nordlys' 5,50 €
Poire William 9,50 €
Amaretto 8,50 €

Oesters  Utah Beach’

V2 Kreeft gegratineerd in de oven met fijne tuinkruiden (+5€)

Garnalenkroketten huisbereid met Zeebrugse garnalen en gefrituurde
peterselie

Carpaccio van westvlaams tussenrib met schilfers van Parmezaan en

@Sztﬂecsﬁemegu

50 €

of / ou
of / ou
of / ou

of / ou

huisgemaakte ganzenlever “Toulouse’

Asperges op zn Vlaams

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het wit blauw rund, zomerse sla

en dagverse frietjes

Koninginnehap van parelhoen ‘ Landgoed Ter Doest’ bladerdeeg gebak
Zeebrugse garnalen, mousselinesaus, zomers slaatje en dagverse frietjes

of / ou

of / ou

Kabeljauw gepocheerd, lente groenten, mousselinesaus en kruidenpuree

Salsa van zomersfruit en vanille roomijs

Irish coffee

of / ou

Huitres normandes ‘Utah Beach’

Yo Homard gratiné au four aux fines herbes (+€5)

Croquettes de crevettes maison aux crevettes de Zeebrugge et persil frites

Carpaccio de beeuf de la Flandre occidentale avec copeaux de parmesan et

Jfoie d’oie maison «Toulouse».

Asperges a la flamande

Entrecote de beeuf blanc bleu rotie au feu de bois, laitue d’été et frites

fraiches du jour

Vol-au-vent de pintade «Landgoed Ter Doest» en feuilleté avec crevettes
grises de Zeebrugge, sauce mousseline, laitue d’été et frites fraiches du jour

Cabillaud poché, légumes de printemps, sauce mousseline et purée de fines

herbes

Salsa de fruits d’été et glace a la vanille
Irish coffee

Allergenen informatie te raadplegen aan de bar - Informations sur les allergenes : renseignez-vous au bar

één tafel : één rekening a.u.b. - une table : une addition svp
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Huisgemaakte surf en turf kroketjes  Zee-
brugse garnalen- buikspek van de Duke of
Berkshire’

Croquettes de surf et turf faites maison * cre-

vettes de Zeebrugge- lard de poitrine du Duc
de Berkshire

15,00 €

Dok Di San Daniele Formata Gedroogde
ham Jambon séché

15,00 €

Gefrituurde visstengels met tartare saus en
citroen Bdtonnets de poisson frits avec sauce
tartare et citron

15,00 €

%qemcﬁ?@éﬁlfé%

Oesters 'Utah Beach'
Huitres ‘Utah Beach’

20,00 €

V2 Kreeft gegratineerd in de oven met fijne
tuinkruiden
Va Homard gratiné au four aux fines herbes

29,50 €

Garnalenkroketten huisbereid met Zee-
brugse garnalen met gefrituurde peterselie
Croquettes de crevettes maison aux crevettes de

Zeebrugge et persil frites

18,50 €

Carpacio van westvlaams tussenrib met
schilfers van Parmezaan en huisgemaakte
ganzenlever "Toulouse'

Carpaccio de beeuf de la Flandre occidentale,
copeaux de parmesan et foie d oie maison
“Toulouse”.

18,50 €

Huisgemaakte ganzeleverpastei ' Toulouse'
met z'n confits en toast

Foie gras maison “Toulouse” avec ses confits et
toast

22,00 €

Verse Zeebrugse vissoep met z'n rouille en
toast

Soupe de poisson frais de Zeebrugge avec sa
rouille et son pain grillé

12,50 €

Romige bisque van kreeft
Bisque crémeuse de homard

13,50 €

EEZQW%

Asperges op zn Vlaams

Asperges & la flamande 19,50 €

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van

het wit blauw rund, zomerse sla en dagverse
frietjes / pepersaus, béarnaise of champigon-
roomsaus

Entrecote de beeuf blanc bleu rétie au feu

de bois, laitue d’été et frites fraiches du jour

/ sauce au poivre, sauce béarnaise ou sauce
champignons a la créme

33,00 €

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van

het West Vlaams rode ras, 5 weken gerijpt,
zomerse sla en dagverse frietjes / pepersaus,
béarnaise of champigonroomsaus

Entrecote roti au feu de bois de la variété
Rouge d ela Flandre occidentale, 5 semaines

d affinage, salade d’été et frites fraiches du
Jour / sauce au poivre, sauce béarnaise ou sauce
champignons & la créme

39,50 €

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het
lers Hereford ras, zomerse sla en dagverse
frietjess / pepersaus, béarnaise of champi-
gonroomsaus

Entrecote irlandais Hereford grillé au feu de
bois, laitue d’été et frites fraiches du jour/
sauce au poivre, sauce béarnaise ou sauce
champignons & la créme

41,00 €

Lamskroon geroosterd op het houtvuur,
marktgroentjes en gratin Dauphinois
Couronne dagneau rotie au feu de bois,
légumes du marché et gratin dauphinois

34,00 €

Koninginnehap van parelhoen ‘Landgoed
Ter Doest’, bladerdeeg gebak, Zeebrugse
grijze garnalen, mousselinesaus, zomerse sla
en dagverse frietjes

Vol-au-vent de pintade «Landgoed Ter
Doest» en feuilleté , crevettes grises de Zee-

30,50 €

brugge, sauce mousseline, laitue d’été, frites

[fraiches du jour

Gebraden zeetong, zomerse sla en dagverse

frietjes ( 500 gram) dagprijs

Sole meuniére, salade d’été et frites fraiches du prix du jour

jour ( 500 grammes)

Paling gebakken/in de roomsaus/ proven-
cale/ in het groen

Anguille frite/dans la sauce créme/ provencale/ 32,00 €
dans le vert.

Kabeljauw gepocheerd, lente groenten,

mousselinesaus en kruidenpuree 30,50 €

Cabillaud poché, légumes de printemps, sauce
mousseline et purée de fines herbes

Moulleux van chocolade en vanille roomijs

Moulleux de chocolat et glace & la vanille 950 €
Salsa van zomersfruit en vanille roomijs 950 €
Salsa de fruits d’été et glace & la vanille ’

Dame Blanche 8,50 €
Coupe advocaat - Coupe avocat 8,50 €
Verse aardbeien met vanille roomijs 950 €

Fraises fraiches avec glace i la vanille




12

ROSE WIJNEN

Champagne Taittinger Brut Réserve 60€ Croze; Hermitage Les Jalets Blancs LLE Petit Brulgeois domaine Henri 33¢
Champagne Taittinger Brut Prestige 95¢  Domaine Jaboulet Bourgeois

Rosé Chateau Neuf du Pape 2016 150€ Insolence Estandon Méditterranee 33€
Champagne Taittinger Prélude 95€ Cha::teau de Beaucastel . Sancerre Les Collines Blanches 38€
Grands Crus Chateau Neuf Du Pape Renaissance 58€  Estandon Héritage Cotes de Provence 37¢€
Fhampggne Taittinger o 100€ Roger.Sab{on , Estandon Impressions Cotes de

Les Folies de lg Marquettemel — Condrieu ‘Les Mandouts’ Ferraton 75€ Provence Sainte Victoire 39€
Champagne Taittinger Brut Millésime 100€ Eerste Hoop ' Blushing Bride’ 33¢
||||||ﬂ”iiﬁ|ﬂiﬂiﬁilllll| [LANGUEDOC-ROUSSILLON  [Eviwe 50€
PER GLAS Chateau Castigno 4L5€

Les Sourds Chardonnay-Viognier 5506 Chateau SaintEsteve IGP S ROSE WIJNEN PER GLAS

Chateau Haut Vignan 8,00€ Cigalus " Gerard Bertrand 05€ Insolence Estandon Méditerranée 5,50€
Rully Clos des Mollepierres 2016 12.00€ Saint M cru classé 9.00€

Domaine Roux

LES SOURDS
WIT - Chardonnay - Viognier

29,00€

PESSAC LEOGNAN-GRAVES

Chéateau Carbonnieux

Grand Clu Classé - Pessac Léognan o7¢
Lamothe Bouscaut - Lurton h2€
Esprit de Chevalier 65€

LOIRE

Cristal Buisse Touraine Sauvignon

Blanc Paul Buisse 32¢
Petit Brugeois 39
‘Domaine Henri Bourgeois’

Pouilly Fumé 'Pascal Jolivet’ 37€
Pouily Fumé ‘Les Duchesses’

Domaine Laporte e
Sancerre ' Pascal Jolivet’ 39¢€
Sancerre ‘Aujourd’hui comme autre LOE
fois’ Domaine Hubert Brochard

Menetou Salon 33¢

Domaine Henri Bourgeois

Riesling Classic Hugel 34€
Pinot Gris Hugel 34€
Pinot Blanc Joshmeyer 31€

BOURGOGNE
Chardonnay Vieilles Vignes 1€
Maison Albert Bichot
Saint Véran Lafont

. . 36€
Domaine Auvigue
Pouilly Fuissé La Frérie

- - LLE
Domaine Auvigue
Chablis William Févre 4LT7€
Chablis 1¢" cru William Fevre

h2€

Fourchaume
Chablis 1¢" cru Jean Marc Brocard
) ) Hh6€
Veau De Vey
Rully * Clos de Mollepieres’

) 52€
Domaine Roux
La Pucelle Saint-Aubin

. 50€
Domaine Roux
Puligny Montrachet Jean Louis Chavy

85€

2018
Meursault Clos Saint Félix 676
Domaine Michelot
Chateau De Fuissé, Pouilly Fuissé 1€

Téte de Cru

CORSICA

Fiumeseccu Domaine d'Alzipratu 37€

BELGIE

Merula Auxerrois (lokaal product)

40€

ESPANA

Casal Caeiro Albarino Galicie 38€
Capellana Reserva Rioja 40€
Enata Chardonnay -234 35h€

ITALIA

Coluta Friulli Pinot Grigio 37€
Gavi di Gavi Fontana Fredda 37€
Gini La Frosca Soave Classico 48€

Gut Hermannsberg Steinterassen 39€
Markgraf von Baden, 34€
Schloss Staufenberg

Klingelberger Riesling 15 cru 38€

PORTUGAL
Castello d'alba Réserva
Portal da Calcada vinho verde Réserva

30€
33€

OSTERREICH
To Velich Welshriesling/chardonnay/

) 40€
sauvignon blanc
Bernard OTT Am Berg Gruner Veltliner 36€
Tegernseerhof Riesling Federspiel 36€

NEW ZEALAND

Pounamu Sauvignon Blanc 31€
Bel Echo Sauvignon blanc Domaine

: . 36€
Henri Bourgeois
Villa Maria Organic Cellar Selection LOE

Sauvignon Blanc

ARGENTINA

El Enemigo Mendoza Chardonnay 41€

SOUTH AFRICA

Klein Constantia

Estate Sauvignon blanc - Constantia 37¢
Eerste Hoop Chardonnay 40€
De Morgenzon Chenin Blanc Réserve b0€

/2 FLESSEN (37,50 CL)

LOIRE

Pouilly Fumé

21€

Sancerre 21€

ELZAS

Pinot Gris
BOURGOGNE

Saint Veran Domaine Lafont 18€
Pouilly Fuissé ‘Le Frérie’ Domaine Auvi- 286
gue

Chablis Domaine William Fevere 28€




RODE WIJNEN
PER GLAS

Les Sourds Merlot -

Carbernet Sauvignon 5.50¢
Eerste Hoop - Shiraz 8,00€
Barolo Fontana Fredda 12,00€

LES SOURDS
ROQOD - Carbernet Sauvignon - Merlot

SAINT-EMILION

29¢€

Chéateau Rozier Grand-Cru 2015 4L9€
Chateau Martet res. de la famille 2015 65H€
Chateau Croque-Michotte Grand Cru

h2€
2016
Chéateau Cruzeau Grand Cru 2015 4L5€
Chateau Lamarzelle Prieuré 2008 4HE
Chateau Lamarzelle Grand Cru Classé 55€
2008
Chateau Lamarzelle Grand Cru Classé
2016 8ae

Chateau Lucas- Grand de Lucas Lussac
Saint Emilion 2016
Chateau Cote De Baleau Grand Cru

36

an

€

N
(@)
—
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LALANDE DE POMEROL

Chateau Haut Chaigneau 2014 L4E
Chateau Garraud 2015 4L9€
Chateau La Sergue 2016 L6€
Chateau La Pointe 2016 85€
Chateau Clos René 2016 66€

Blason de L'Evangile Domaines Barons 100€
de Rothschild (Lafite)
Chateau La Grange 2014 56

Chateau La Fleur Petrus 2012 300€
Petrus 2003 3.288€
Petrus 2007 2.824€
Petrus 2011 2.940€

HAUT MEDOC

ah

Chateau Haut-Barrail 2016 34€
La Demoiselle de Sociando Mallet 2015 52€
Clos De May 100% merlot 2015 36€

SAINT-ESTEPHE

Chateau Dutruch Grand Poujeaux 2016 46€ Wachter Bela Joska blaufrankisch 2013 39¢€
Héritage De Chasse Spleen 2016 65€ Pittnauer Pannobile 2015 h2€
Pittnauer Pinot Noir 38€

PESSAC LEOGNAN GRAVES

Chéateau Carbonnieux

DEUTSCHLAND

, 62€

Grand Cru Classe 2016 Baden Spatburgunder pinot noir 1t Lage
Le Réserve de Malartic 2014 40€ 2014 39¢
Chateau Lamothe Bouscaut 2018 4L8E PORTUGAL

Quinta de Passadouro 2016 39€
T ZUID AFRIKA
Pinot Noir Vieilles Vignes 2016 38€ :
Gevry Chambertin vieilles vignes 2017 67€ Kanonkop Pinotage 201 6. hat
Nuits Saint Georges 2017 b6E Kanonkop Cabernet Sauvignon 2013 47€
Pommard ‘Les Trois Follots' o0 Kanonkop Paul Sauer 2015 h2€
Pascal Prunier-Bonheur 2018 Eerste Hoop ‘Shiraz' 2015 45€
Mercurey ‘La Framboisiere’ ,1¢ Eerste Hoop ‘Pinot Noir' 2014 45€

Domaine Faiveley 2018

Beaune Recolte du Domaine Bouchard 2018 48€

LES CRUS

LES PETITS BOURGOGNES

Morgon Les Charmes 2017 30€
Chiroubles La Lanjagne 2018 30€
Fleurie Clos de la Roilette 2018 30€

COTE DU RHONE

Crozes Hermitage ‘Les Jalets’

Jaboulet 2015 41e
Vacqueras 2016 Domaine Montvac 4L0€
Gigondas Dentilles Domaine Ogier 55e
2018

Chateauneuf du Pape Roger Sabon ‘Les E4€
Olivets' 2016

Chateauneuf du Pape ‘Chateau de Be- 145€

aucastel’ 2016

LANGUEDOC ROUSSILLON
Chateau Castigno 2012 ‘Secrets des

. 32€
Dieux
Trigone by Le Soula 37€
Cigalus 2018 60€
LOIRE
Sancerre Rouge ‘' Les Grandmontains’ L7€

Laporte 2018
CORSICA

N Fiumeseccu Domaine d'Alzipratu 2019 37€
Chateau La Haye 2016 4L6€
Chateau Petit Bocq 2016 L6€
Chateau Ségur De Cabanac 2016 60€ Rosso di Montalcino " Poggio Antico " 2018  49€
Chateau Pommys 2016 41€ Barbera d'Alba Palladino 2018 43€
Barbera d'Alba Superiore Papagena 2016 38€
Barolo Massolino 2015 60€
Chateau d/Angludet 2015 62€  Barolo Pallodino Del Communie Ridolfi gie
Chateau Labégorce 2014 62€ 2016
Conte Giangirolamo 2015 48€
Amarone Valpantena ‘Bertani’ 2015 88€
Pauillac de Lynch Bages 2015 65€  Brynello di Montalcino * Villa Poggio Salvi’ Lo
Fleur de Pedesclaux 2018 58€ 2015
Les Tourelles de Longueville 2016 84€ Brunello di Montalcino Ridolfi 2016 110€
(Zigaazeau Pontet Canet Grand Cru Classé 200€
Chateau Belle-vue Cardon 2015 300€ Margues de Murrietta, Rioja Tinto 2015 40€
Chateau Haut - Bages Libéral Grand Cru 100€ Marques de Murrietta, Gran Reserva 2012 80€
Classé 2015 Inici Priorat 2016 38€
Chéte,au Lafite- Rothschild Grand Cru 5 915¢ DO Ribero del Duero Vina Sastre Loe
Classe 2010 Crianza 2016
Pintia by Vega Sicilia 2015 97€
Chateau Du Glana 2016 61€ Mauro Mariano Garcia 2018 60€
Connétable Talbot 2017 63€
Pavillon de Léonville Poyferré 2014 61€

ARGENTINA

Domaine Bousquet “Grande Réserva” LbE
Malbec 2018
Achaval Ferrer Mendoza Cabernet Sau-

. 41€
vignon 2018
CARO Domaines Barons de Rothschild 1106
(Lafite) 2016
Catena Malbec 2018 38€
Catena Argentino Malbec 2018 148€

CHILI
Masentin Cinsault Vallee del Itata 2019

39€

/2 FLESSEN (37,50 CL)

SAINT-EMILLION

Chéateau Rozier Grand Cru

Chateau Martet
Réserve de la Famille

LALANDE DE POMEROL

Chateau Haut Chaigneau

26€

26€

27¢€
26€

Chéateau Garraud

HAUT MEDOC

Chateau Haut Barrail 22€

SAINT ESTEPHE

Chateau Pomys Cru Bourgeois 26€
Chateau La Haye 29€
Chateauneuf du Pape 29€

MAGNUM FLESSEN (150 CL)
SAINT-EMILLION

Chateau Rozier Grand Cru 98€
Chateau Martet Rés. de la Famille 138€
Chateau Lamarzelle Grand Cru Classé ‘15 145€
LALANDE DE POMEROL

Chateau Haut Chaigneau 85H€
Chateau Garraud 105€

HAUT MEDOC

Chateau Le Pey b6€
SAINT ESTEPHE

Chateau Pomys Cru Bourgeois 99€
Chateau La Haye 109€
LES SOURDS MAGNUM

Cabernet Sauvignon - Merlot hh€




