Duo van huisgemaakte wildterrines van fazant en polder-

haas met hun confits of /ou Terrines maison de lievre et faisan avec leurs confits
Normandische oesters ‘Utah Beach’ of /ou Huitres normandes ‘Utah Beach’
1/2 kreeft gegrild op de tepanyaki met fijne tuinkruiden of / ou /2 homard grillé au tepanyaki aux fines herbes
(+ €5,00) (+€5,00)
Garnalenkroketten huisbereid met Zeebrugse garnalen // Croquettes maison avec des crevettes d’origine de
. i i of /ou i
gefrituurde peterselie // citroen Zeebrugge // persil frité// citron
hui chﬁgacﬁg Vzclz\/gﬁfet;\gfirgilgouzde,t L/J/S:f;iﬁte)rls/ van Carpaccio de beeuf de la Flandre occidentale // foie d’oie
9 9 maison ‘Toulouse’ // copeaux de parmesan
Parmezaan
Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het Belgisch . . .
Wit- Blauw rund // béarnaisesaus // gemengde salade //  of /ou Entrecote debaeuf blancbleu rotieatfeude bois //sauce

dagverse frietjes

béarnaise // salade composé // frites fraiches

Stoofpotje van polderhaas // peren en bosbessen // huis-
gemaakte aardappelkroketten (vanaf 19/10)

of /ou

Pot-au-feu //airelles et poires // croquettes de pommes de
terre maison (a partir de 19/10)

Hazenrug Harlekijn (vanaf 19/10)
(+ €5,00)

of /ou

Rable de lievre arlequin (a partir de 19/10) (a partir de 19/10)
(+€5,00)

Hertenkalffilet // Sint-Hubertussaus // marktgroenten //

Filet de veau de chevreuil // Sauce Sint-Hubert // Iégumes

gratin dauphinois (+ € 5,00) of /ou chauds // gratin dauphinois (+ € 5,00)
Fazant in de roomsaus // peren en bosbessen // huisge- of / ou Faisan a la creme // airelles et poires // croquettes de
maakte aardappelkroketten of verse frietjes (+ € 5,00) crevettes maison ou des frites (+ € 5,00)
Noorse kabeljauw // dijonaisesaus // wokgroenten // Cabillaud norvégien // sauce dijonaise // Iégumes du wok
kruidenpuree // purée aux fines herbes
Kaasassortiment NJORD (+ € 6,00) of /ou Sélection de fromages NJORD (+ € 6,00)

Mousse van hazelnoot // vanilleroomijs // Brugse klets-
koppen

of /ou

Mousse de noisettes // creme glace vanille // Brugse klets-
koppen

Irish coffee

Irish coffee

Allergenen informatie te raadplegen aan de bar - Informations sur les allergénes: renseignez-vous au bar

ZEEBRUGGE




APERO TO SHARE

Huisgemaakte surf- en turfkroketjes ‘Zeebrugse
grijze garnalen en buikspek van de

Belgasconne’ € 14,00
Croquettes de surf et turf maison “crevettes grises de
Zeebrugge et poitrine de porc du Belgasconne”

Gegratineerde wijngaardslakken met knoflook € 1400
Escargots, gratinés a ['ail ’
Dok Di San Daniele Formata gedroogde ham € 1400
Jambon séché Dok Di San Daniele Formata ’
Gefrituurde visstengels // tartaresaus // citroen 14.00
Batonnets de poisson frités // sauce tartare // citron ’
Normandische oesters ‘Utah Beach’ (per stuk) € 1350

Huitres normandes ‘Utah Beach’ (par piece)

VOORGERECHTEN

Paling in 't groen

Anguille au vert € 22,00

Normandische oesters 'Utah Beach'

Huitres normandes ‘Utah Beach’ € 20,00

1/2 Kreeft gegrild op de tepanyaki met fijne tuin-

kruiden € 28,50
1/2 Homard grillé au tepanyaki aux fines herbes

Garnalenkroketten huisbereid met Zeebrugse
garnalen // gefrituurde peterselie // citroen
Croquettes maison avec des crevettes d’origine de
Zeebrugge // persil frité // citron

™

18,50

Carpaccio van het West-Vliaams tussenrib //

huisgemaakte ganzenlever ‘Toulouse’ // schilfers

van Parmezaan € 18,50
Carpaccio de boeuf de la Flandre occidentale // foie

d’oie maison ‘Toulouse’ // copeaux de parmesan

Huisgemaakte ganzenleverpastei ‘Toulouse' met
z'n confits // toast € 26,00
Foie gras maison ‘Toulouse’ // confits // toast

Duo van huisgemaakte wildterrines van polder-
haas en fazant met hun confits € 2250
Terrines maison de liévre et faisan avec leurs confits

In het huis gerookte Oosterscheldepaling op
z'n geheel // creme van rode biet

Hertenkalffilet // Sint-Hubertussaus // markt-
groenten // gratin dauphinois

Anguille de I'Escaut (entier) fumée dans la mai- € 26,00
son // créme de betterave rouge
Verse Zeebrugse vissoep met z'n rouille //
toast € 12,50
Soupe de poisson // rouille // pain grillé
Romige bisque van kreeft

€ 13,50

Bisque d” homard

Filet de veau de chevreuil // Sauce Sint-Hubert // M

légumes chauds // gratin dauphinois

Gebraden zeetong (500 gr.) // gemengde dag-

salade // dagverse frietjes ¢ Pris

Sole meunieres (500gr.) // gemengde salade // prix du
jour

frites fralches du jour

HOOFDGEREHTEN

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het Bel-
gisch Wit-Blauw rund // gemengde salade // dag-
verse frietjes // pepersaus, béarnaise of cham-
pignonroomsaus

Entrecéte de boeuf blanc bleu rétie au feu de bois //
salade composée// frites fraiches // sauce au poivre,
sauce béarnaise ou sauce champignons a la creme

€ 35,50

Stoofpot van polderhaas // peren en bos-

bessen // huisgemaakte aardappelkroket-

ten (vanaf 19/10)

Pot-au-feu de lievre // airelles et poires // cro- € 20

quettes de pommes de terre maison (a partir de
19/10)

Hazenrug Harlekijn (vanaf 19/10)

Op het houtvuur geroosterd ribstuk van het
West-Vlaams rode ras, 5 weken gerijpt // ge-
mengde salade // dagverse frietjes // pepersaus,
béarnaise of champignonroomsaus

Entrecote roti au feu de bois (Rouge de la Flandre
occidentale, 5 semaines d’affinage) / salade compo-
sé // frites fraiches // sauce au poivre, sauce béarnai-
se ou sauce champignons a la creme

41,50

Op het houtvuur geroosterd ribeye van het lers
Hereford ras // gemengde salade // dagverse
frietjes // pepersaus, béarnaise of champignon-
roomsaus

Ribeye irlandais Hereford grillé au feu de bois //
salade composé // frites fraiches// sauce au poivre,
sauce béarnaise ou sauce champignons a la creme

€ 49,00

Fazant in de roomsaus // peren en bosbessen //

huisgemaakte aardappelkroketten of verse friet-
jes

Faisan a la créme // airelles et poires // croquettes de
pommes de terre maison ou des frites

€ 34,50

Rable de lievre arlequin (a partir de 19/10) € 3550

Paling in ‘t groen € 3400

Anguille en vert ’

Noorse kabeljauw // dijonaisesaus // wok-

groenten en kruidenpuree e 3050

Cabillaud norvégien // sauce dijonaise// légumes ’

wok // purée aux fines herbes

Catch of the day

La prise du jour € 30,50
SWEETS

Moelleux van chocolade // vanille roomijs € 1050

Moelleux au chocolat // glace vanille ’

Creme brilée € 850

Dame Blanche € 9,50

Coupe advocaat € 950

Coupe avocat

Mousse van hazelnoot // vanilleroomijs //

Brugse Kletskoppen € 950

Mousse de noisettes // creme glace vanille // ’

Brugse kletskoppen

Kaasassortiment NJORD € 1500

Sélection de fromages NJORD

Fazant op Brabantse wijze
Faisan a la Brabanconne

€ 34,50

V(,)(,)rgcrcch[ als hooﬁigcrccht: + €3,50

Une entrée comme pht princip;llc: +€3,50



KOFFIES THEES

Espresso € 3,00 High Darling (zwarte thee van de prestigieuse € 360
Mokka € 3,00 Sungma plantage) ’
Décaffiné € 3,00 Scuba Garden (groene rooibos uit het prach-
Ristretto € 3.00 tige Afrikaans_e c‘ontinent, veenbessen, ap- € 3,60
C T Clase € 200 pelsien en spirulina algen)

il sl O,C SRRl . Low Rider (zuiver bio groene thee uit China) € 3,60
Latte Macchiato € 4,00 — =

- Maybe Baby (hibiscusbloesem, sultana rozij-

Flat White € 4,00 nen, rode bessen, ananasblokjes, appelstuk- € 360
Irish coffee € 9,00 jes, wortelvlokken, rozebottel, zoethoutwor- ’
French coffee € 9,00 tel en stukjes aardbei)
[talian coffee € 9,00 Master Mint (zuivere pepermunt) € 3,60
Speciaal voor de Family Tradition Groep ontwikkelde de Brugse Smooth Operator (fijngesneden kamillebloe-
koffiebranderij JAVANA -est1949- een unieke blend. Een uitgelezen € 3,60

selectie arabica koffie’s uit Brazilié, Guatemala, Costa Rica en Co- men uit bIO|OgISChe Iandbouw)

lombia vormen de basis van deze subtiele mengeling. De bonen
werden op artisanale wijze geroosterd om hun volle smaak, aroma
en karakter te behouden. Dit resulteert in een fluweel zachte maar
toch pittige koffie.

Spécialement pour le groupe Family Tradition, le torréfacteur
brugeois JAVANA -est1949- a développé un mélange unique. Une
sélection exquise de cafés Arabica du Brésil, du Guatemala, du

L -
Costa Rica et de Colombie constitue la base de ce mélange subtil.

Les grains sont torréfiés de maniere traditionnelle afin de préserver

toute leur saveur, leur ardme et leur caractere. On obtient ainsi un since 1960

café velouté et épicé a la fois.

WHERE GUESTS LEAVE AS FRIENDS

@er Boest 05054 40 82, info@tardoast ba

SWEETS % m‘)“ﬁtﬂ[ﬂ ie Ter Doeststraat 4, B380 Lissewege

Moelleux van chocolade // vanille roomijs € 10,50

A NNA - ABC Toren Cruise Terminal
Creme er|ee € 8,50 / Rederskaai &0 bus 701, B380 Zeebrugge
05017 08 B0, info@n|ord.restaurant

Mousse van hazelnoot // vanilleroomijs //
Brugse Kletskoppen )
Brugse Baan 12, B421 Viissegem

059223196
Dame Blanche € 9,50 : 3 info@juliasviissegem be

€ 9,50

Coupe advocaat € 9,50

i LR Vlamingstraat 58, B000 Brugge
Kaasassortiment NJORD € 1550 ' = 050170150
’ h X info@juliasbrugge.be

DRINKS




APERITIEVEN BIEREN GEESTRIJKE DRANKEN

Nordlys Premium gin // Fever Tree tonic € 14,00 Abdij Ter Doest blond van ‘t vat 6,8° € 5,00 Limoncello € 9,00
Coupe Champagne Taittinger brut € 12,00 Duvel 8,5° € 5,00 Cognac € 10,50
Kirr Royal au Champagne Taittinger brut € 12,00 Carlsberg (van ‘t vat) 5° € 3,10 Calvados € 10,50
Aperitief maison € 1,00 Bar Blanche 5,8° € 400 Cointreau € 10,50
Oude Porto € 9,00 Tongeﬂo Lux Blond 6° € 4’50 Grand Marnier € 10,50
Amer Picon € 8,00 Tongerlo Nox Bruin 6’5O € 4’50 Akvavit 'NOI’d|yS' € 6,50
Porto W &R € 750 Kriek Mystic 3,5° € 3,50 Poire William € 10,50
Sherry € 750 Tongerlo Prior 6,8° € 500 Hierbas De Las Dunas € 9,50
Kirr au vin blanc € 7,00 Omer 8° € 500 Amaretto € 9,50
Pineau de Charentes € 6,50 Carlsberg 0,00% € 350 Grappa € 10,50
Martini Bianco - Rosso € 750 : : Sambuca € 10,50
Campari Pur € 8,00 FRISDRANKEN
Campari soda € 10,00 Spa orange € 3,00 APERO TO SHARE
Campari tonic € 10,00 Peps € 300 Huisgemaakte surf- en turfkroketjes
Campari orange (met vers fruitsap) € 10.00 : ’ ‘Zeebrugse grijze garnalen en buikspek vande € 14,00
J P S : P c 5’50 Pepsi max € 3,00 Belgasconne’
Aers gle'ger§t 'runsap . 11,00 Ice-tea € 3,10 Gegratineerde wijngaardslakken met knoflook € 14,00
Rpero pritz e 8eo Spa Reine / Spa bruisend (25cl) € 3,00 Normandische oesters ‘Utah Beach’ (perstuk) € 3,50
icard 0 Schweppes Tonic € 3,00 Dok Di San Daniele Formata gedroogde ham € 14,00
Fever Tree tonic € 3,50 Gefrituurde visstengels // tartare saus // citroen € 14,00
COCKTAILS , :
. : . Ginger Beer € 3,50
Nordlys Premium gin // Fever Tree tonic € 14,00 ,
Ginger Ale € 3,50
Bloody mary (tomatensap, 42 Below Vodka) € 14,00 Spa Reine / Spa bruisend (121 € 6.00
Espresso Martini € 14,00 P P .
Below Vodka) € 14,00 , RUMS 7 sty of nalire
Kyiv Mule (wodka, gemberbier, angostura ¢, 10 Bacardi Carta Blanco € 800 “ TGP G Tt
bitter, limoen) ’ Bacardi 4 afios € 10,50 Nordlys Premium Gin & Fever Tree tonic €14,00
Pornstar (passievruchten, limoensap, 42 Bacardi 8 afios € 12,00
€ 14,00
Below Vodka)
Espresso Martini € 14,00 WHISKY’S
Negroni € 14,00 William Lawson’s € 840 e \ . .
Dewar's 12 years € 10,50 de familic Dendooven en meester-distillcerder De Moor. Nordlys Gin i
——— : MOCILS Dewar's 18 years € 14,00 ra lend van citrus en een uitgebreid gamma van kruider
Virgin Gm Abstinence South-Africa // Fever € 12,00 Aberfeldy 12 Years € 1050 | ; che ku | levendige en aangename gin mq
Tree tonic cerst bloemice ondertone ‘ cer comb , ‘
Virgin Mojito € 12,00

Passion Delight € 12,00 inieke zilte toets door het gebruik van het brakke grondplantje




